Ristorante Hostaria da Fanio

Menu del di

Gli antipasti

Le crudita nostrane di giornata

Le varieta di tonno rosso di Sicilia

La millefoglie di spada affumicato e melanzane grigliate al ristretto di agrumi
1l tris alla griglia cappesante, canestrelli, cappe lunghe

Le polentine morbide alla “Veneta”

la parmigiana di cappesante e provola affumicata

1l gran bollito del di

La cialda Reggiana con julienne di zucchine e mazzancolle rosse al miele e sesamo

1 primi

Bavette di “Gragnano” all’astice fresco

Spaghetti con le “pevarase”

Spaghetti con i calamaretti

Paccheri con code di gambero zucchine e grattugiata di bottarga
Gnocchi di patate al granciporro

Piccole tagliatelle al peperoncino con ragu di tonno, taggiasche e pecorino
Ravioli con gamberi e cappesante,alla meditterranea

La zuppa di pesce della “siora” Lucia”

I secondi

La nostra frittura mista *

La sogliola gentile cotta sulla pietra
La ventresca di tonno alla griglia

Anguilla in umido
11 pescato di giornata al forno , al sale , alla griglia .

Rombi, soasi,branzini, orate, lucerne, scorfani, san pieri,volpine....

Grigliata di crostacei

Baccala della “confraternita”

I dessert

Panna cotta ai frutti di bosco

Soutfl¢ al cioccolato con gelato al pistacchio
Semifreddo all’amaretto

Barchetta d’ananas profumata al maraschino

Fagottino di sfoglia con mele e mandorle e crema pasticcera

*Possono esserci all’occorrenza prodotti surgelati
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